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to jedno z najwazniejszych wydarzen

uy

W zyciu.

Ten wyjatkowy dziehnh wymaga uroczystej
oprawy i szczegdlnego miejsca.

Na te wyjagtkowg okazje, przygotowalismy
dla Panstwa specjalng oferte.

Przyjecia weselne organizowane s3a

na "Sali Letniej", ktora jest w petni
klimatyzowana oraz sktada sie z dwdch
poziomow:

e Parter, na ktorym mozemy ugosci¢ do
160 oséb

e Antresola mieszczgca do 70 oséb
(podane ilosSci sg zalezne od rodzaju
stotéw)

W zaleznosci od Panstwa potrzeb
dysponujemy zarowno stotami okrggtymi
jak i prostokatnymi, o ktérych uktadzie
mogg decydowac Panstwo sami.

2025/2026
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DEKORAC JE

Aby zapewni¢ niepowtarzalng oprawe Panstwa przyjecia dekorujemy stoty

W
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Swiezymi kwiatami oraz Swiecami. Zapewniamy profesjonalng obstuge, ktéra

z przyjemnoscig zadba, aby kazde organizowane w naszych wnetrzach

przyjecie byto wyjatkowym wydarzeniem.

ALWERNIA

Obsluga

Pomozemy w kompleksowym przygotowaniu

Waszego wielkiego dnia.

Doradzimy w doborze menu, oprawie

muzycznej czy wystroju Sali.
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CENA OBE JMU

e Wynajem Sali

CZTERY ‘
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e Obstuge

e Apartament dla Nowozehcdw wraz ze Sniadaniem oraz sejfem
w apartamencie

e Zatgczone menu: obiad 4 - daniowy (przystawka, zupa, danie gtéwne,
deser), 3 dania gorgce

e Bufet z zimng ptyta

e Bufet z kawg i herbatg

e Napoje zimne (napoje gazowane, soki, woda) na stotach

e Ciasta i owoce na stotach

e Okragty chleb na przywitanie Mtodej Pary

e Wino musujgce dla gosci

e Tort

e Dekoracje stotéw zywymi kwiatami i Swiecami

e Duzy monitorowany parking

e Mozliwos$¢ skorzystania z rzutnika

e Napis LOVE
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Menu weselne na rok 2026 moze ulec zmianie (0o czym bedziemy
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informowa¢ poczatkiem roku) ale konfiguracja zostanie ta sama.

Przysiawki (do wyboru jedna).

Mus z wedzonego pstraga z zapiekankg z ryzu, kremem chrzanowym,
glazurowanymi burakami i piklami
e Pate z watrobki drobiowej z konfiturg z jezyn, sosem zurawinowym
i zelem z cydru i brandy
e Kurczak z musem z pieczonego buraka, sosem balsamicznym, satatka
z rukoli i salsg pomidorowg z kolendrg
e Rostbef z satatkg z rukoli na puree z selera, z chutneyem gruszkowo-

cebulowym, chrustem z ciasta filo i oliwg truflowg
Zupy (do wyboru jedna).

e RosOt z makaronem

e Krem z biatych warzyw i palonego czosnku, z panna cottg chrzanowg,
wedzonym tososiem i grzankg czosnkowg

e Krem z palonej papryki z boczkiem wieprzowym teryaki

e Krem z pieczonego buraka z musem z koziego sera i granola

Z orzechoéw

2025/2020
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Danie glowne (do wyboru
jeden zesiaw).

e Poledwiczka wieprzowa w pistacjach
z sosem Sliwkowym, puree
marchewkowo-dyniowym
i glazurowanymi burakami

e Schab sous-vide z sosem
pomaranczowo-czekoladowym, gratin
z buraka i salsg pomidorowg z chilli

Do powyzszych propozycji dan gtéwnych
dodatkowo na p6tmisku do wyboru dwa
miesa:

Kotlet de volaille z mastem oraz/lub kotlet
schabowy oraz/lub zeberka wieprzowe

e Piers z kaczki sous-vide na sosie
zurawinowym z rozmarynem oraz
roladka ze schabu faszerowana
grzybami, wedzonym boczkiem i ziotami
podane z gotowanymi ziemniakami
i zestawem suréwek (podawane
wieloporcjowo)

e Roladka z kurczaka ze szpinakiem
i suszonymi pomidorami w orzechach
oraz poledwiczka wieprzowa sous-vide
z sosem miodowo-musztardowym,
podane z gotowanymi ziemniakami
i zestawem surowek (podawane
wieloporcjowo)

2025/2026
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Deser (do wyboru jeden).

e Krem z palonej biatej czekolady, przektadany ciastem wonton
z puree gruszkowym, stonym karmelem i sorbetem cytrynowym

e Panna cotta waniliowa z r6zowym pieprzem, oliwg bazyliowg,
karmelizowanymi orzechami i zelem truskawkowym

e Semifreddo mango z zelkg mietowg, z coulis marakuja,
kawiorem limonkowym, kruszonkg kokosowg i pudrem z pistacji

e Sernik na spodzie z precli z kremem boréwkowym, zelem

wisniowym i sosem boréwkowym
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Zimna plyia

Miesa pieczone i rolady miesne

SledZ w oleju oraz $mietanie

Galaretki wieprzowe

Tymbaliki drobiowe

Kalafior i brokut w panko z sosem chili

Bruschetta z pomidorami i dipem andaluzyjskim

Satatki (do wyboru dwie): z kurczakiem i warzywami/

z kurczakiem curry i makaronem orzo/z brokutem i wedzonym
boczkiem/ azjatycka z chrupigcym ryzem/ z serem camembert/
z boczniakami/ z tortellini z miesem

Ciasto, owoce

Pieczywo

Kolacja | (do wyboru jedna).

Gulasz wotowy z makaronem grandine

Szarpana wieprzowina na ziemniaczanym rosti z colestawem
z czerwonej kapusty i kiszonymi warzywami

Kurczak grillowany z chrupkg posypka z sosem pomidorowo-
ziotowym i muffinami pieczarkowymi

Kurczak z suszonymi pomidorami i makaronem penne w sosie

bazyliowym

2025/2026
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Kolacja Il (do wyboru jedna).

e Policzki wieprzowe panierowane z sosem z palonego czosnku,
z kluskami na parze i papardelle ogérkowym z chrzanem i cytryng
e Kurczak faszerowany suszonymi pomidorami i biatg kietbasg
z sosem cebulowo-serowym i cannelloni ze szpinakiem
e Wolno pieczony karczek w boczku wedzonym na musie jabtkowo-
rozmarynowym z pieczonymi ziemniakami i fasolkg szparagowa
z czosnkiem
e Konfitowane udko z kaczki na sosie wisniowym ze smazonymi

gnocchi i karmelizowanymi marchewkami baby

Kolacja lll (do wyboru jedna).

Zurek z jajkiem i biatg kietbasg

Krem chrzanowy z boczkiem wedzonym i grzankami czosnkowymi

Kwasnica z wedzonym zeberkiem

Barszcz czerwony ze smazonymi pierogami z miesem
Napoje (bez limiiu).

Kawa i herbata w formie bufetu

Napoje gazowane (Pepsi, Mirinda, 7up, Pepsi Max)

Soki owocowe (jabtkowy i pomaranczowy),

Woda gazowana i niegazowana

2025/2026
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sinie je mozliwosc modyfikac jimenu

Dodaikowe airakc je kulinarne (wycena
indywidualna).

e Bufet z mini deserami
e Wiejski stot

e Bufet gorgcy

e Bufet z owocami morza
e Bufet owocowy

e Grill w patio

e Bufet wtoski

e Bufet regionalny

Informac je dodaikowe.

e Nie pobieramy optat korkowego jak i innych dodatkowych optat za
roznoszenie alkoholu
e Optata jakg pobieramy to ZAIKS w wysokosci 200,00 zt

e Nie mamy limitu minimalnej liczby oséb na przyjeciu weselnym

e Dzieci do lat 3 - bezptatnie, dzieci do lat 12 - 50% ceny
e Mozliwos¢ przygotowania dla dzieci menu dzieciecego (filet

z kurczaka, frytki, surowka)

e Dostepne rowniez wszelakie diety: wegetarianskie, weganskie i inne




PORY

CZTERY
ROKU ‘

Menu Weselne

NONIFAI

504 916 848

ul. Adama Mickiewicza 1e, 32-566 Alwernia

biuro@cztery-pory-roku.com

WWW.cztery-pory-roku.com

SPRAWDZ NASZE MEDIA
SPOLECZNOSCIOWE ~ — = @



https://www.facebook.com/profile.php?id=100042098475441
https://www.instagram.com/alwernia4poryroku/
tel:+48504916848
https://maps.app.goo.gl/ejwv8wNSu6QGMtbRA
mailto:%20biuro@cztery-pory-roku.com
http://www.cztery-pory-roku.com/

